~mm )
e [
\v

Literaturhauscafe

Friihstiick & Feiern

MENU & DRINKS,
TABLE BUFFET

Sur Ihr Event im Literaturhauscafé



Welcome Starter

0,11 0,7l
CREMANT Bouvet de Loire Exellence BLANC 8,0 54,0
CREMANT Bouvet de Loire Exellence ROSE 85 58,0
Prosecco Mionetto Vino Spumante 6,0....... 40,0
Champagner nach Wahl ab 120,0
Lillet Wildberry 9,0
Aperol Spritz / Hugo 9,0
Red Fizz, Alkoholfrei 6,5

Fingerfood Starter
ALSTERFEELING | Flying
Mozzarella-Kirsch-Pesto | Englisch Gurken-Sandwiches | Quiche mit Gewirzdip.........ccceeeevenee 12,0
MUNDHAPPEN | Blinis
mit Schmand & Fjord-Lachs | mit Gewlirz-Topping & Serrano | mit Gemiise-Chutney.............. 12,0
ALSTER-LIEBE | Mini-Happen
Fischburger de Luxe | Vegi Green | Buddel Bier 12,0
Night Specials

CURRYWURST | Baguette 9,0
KASEVIELFALT | Trauben, Baguette & Landbutter 19,0
THEMENTORTE ab 9,0
HOCHZEITSTORTE ab 9,0




Gala-Table-Buffet

SUPPEN-STARTER | Cappuccino | nach Wahl
Aufpreis 5,0 p.P.

TABLE-ETAGERE | Homestyle
Antipasti | tutto italiano Y7
Wildlachspraline | ROsti
Vegan Meatballs | Salsa V7

Tomaten-Explosion | geflammte Perlzwiebeln Y7
Caesar Salat | Parmesan | Chicken-Strips

Ofenfrisches Baguette | Landbutter

HOT | vom Buffet
Jamaican Chicken | Aromen Rostgemiise | Feldkartoffel-Gratin
Ricotta Tortelloni | zweierlei Tomate & Zucchini | gerostete Walniisse
Flufd & Meer | Spinatblétter | getrocknete Tomaten | Duftreis
oder
SERVIERTER HAUPTGANG
nach Wahl

HAPPY SWEETS | zum Loffeln
Panna Cotta mit Fruchtspiegel

Mousse au Chocolat mit Waldbeeren Buffet

ab € 79,0 p.P.




4-Gang-Meni

1. GANG
WILDBLUTEN-LACHS
Gebeizt | Kartoffelplatzchen | Meerrettich | Griinzeug
oder
FLORENTINER WILDKRAUTERSALAT | GELACKTE ZIEGE

Ziegenkase | Apfel | kandierte Tomaten | Knusperchips

2. GANG
PARMESANSUPPCHEN | BLUMENKOHL HOCH 3
Gebackende Rdschen | CroQtons
oder
GRUNE ERBSE | FETA-BONBON

Minzschaum

3. GANG
WEIDEKALB | ZWEIERLEI
Filet & Geschmortes im Krauterkleid | griiner Mandel-Spargel | Grantintortchen | Chianti-Jus
oder
BEST | ANGUS BEEF
Rinderfilet (180g) | franzosische Mohrchen | Grantintortchen | Barolo Jus

oder

CHAMPAGNER-RISOTTO w7

7 Krauter | confierten Saison Gemiise | veganer Feta | Blumenbeet
oder
WILDER KAISER | GEMUSESTRUDEL v7
Junger Spinat | Kokoskleid | Wildkrauter-Griinzeugbeet

4. GANG
HAPPY SWEETS | DESSERTBUFFET

Himmlisches aus dem Gldschen zum Loéffeln

ab € 78,0 p.P.
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Bitte treffen Sie je Gang nur eine Auswahl




3-Gang-Meni

1. GANG
GRUNZEUGEXPLOSION

Orangen, Rote Beete, Walnuss, Apfel | Feldsalat

oder

CEASAR ROMERSALAT | BACON
Parmesan | Brotchips
oder
FARMER-TOMATEN-SUPPCHEN | TOSKANA

Kirschtomate-Mozzarella & Basilikum Topping

oder

ORANGE-KAROTTEN-SUPPCHEN | STIMULIEREND

Kiirbisol | Parmesan-Grissini

2. GANG
SCHMORBACKCHEN | 24 STD.
Weide-Rind | Spatburgunder-Jus | gebutterte Sesammohrchen | Gratintértchen
oder
POLLO ALLA SALTIMBOCCA
Héahnchenbriistchen | mediteranes Rostgemiise | Gratintortchen | Kirschjus
oder
HAVEL-ZANDER | AUF DER HAUT
Pomodori secchi | Blattspinat | irisches Kartoffelpiiree
oder
WILDER KAISER | GEMUSESTRUDEL w7
Junger Spinat | Kokoskleid | Wildkraduter-Griinzeugbeet

Maximal 2 Hauptgerichte zur Auswahl

3. GANG
HAPPY SWEETS | DESSERTBUFFET

Himmlisches aus dem Gldschen zum Loffeln

ab € 66,0 p.P.
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Bitte treffen Sie je Gang nur eine Auswahl




3-Gang-Buffet

TABLE-BUFFET
Italienische Antipasti & Olive Y7
Avocado & Tomate | gratinierte Ziege Y7
Gemiise Béllchen | Bulgur | Minz-Joghurt Y7
Lachsrollchen | ROstinchen
Chicken-Schnitzelchen | Barlauch-Kartoffeln

Ofenfrisches Brot | Gewlirzdip

HOT VOM BUFFET
Héahnchenbrust Toskana Style | Cremiges Sesam-Wurzelgemiise | Feldkartoffel-Gratin

Ricotta Tortelloni | zweierlei Tomate & Zucchini | gerostete Walniisse

HAPPY SWEETS | DESSERTBUFFET

Himmlisches aus dem Glaschen zum Loffeln

ab € 68,0 p.P.




Party-Fingerfood-Buffet

BUFFET
Italienische Antipasti & Olive
Hauchdiinnes Angus Roastbeef | Sauce Tatar
Avocado & Tomate | Garnele
Vegan Meatballs | Gemiise-Bulgur | Minz-Joghurt
Lachspraline auf Rostinchen
Chicken-Schnitzelchen | Barlauch-Kartoffeln

Ofenfrisches Brot | Gewiirzdip

HOT VOM BUFFET
Boeuf Bourguignon | Wurzel-Kartoffel-Mousseline

Ricotta Tortelloni | zweierlei Tomate & Zucchini | gerostete Walniisse

HAPPY SWEETS | ZUM LOFFELN
Mousse au Chocolat mit Waldbeeren

Panna Cotta mit Fruchtspiegel

ab € 78,0 p.P.




Exklusiv in der Beletage

Privat Brunch

AB 25 PERSONEN
Start mit einem Glas prickelnden Prosecco Spumante.

Einfach mal an der langen Tafel mit Freunden und Familie

kulinarische Leckereienvon der Etagere und warmen Buffet geniefden.

Hausgemachte Antipastivielfalt, kleine Schmankerl vom Kiichenchef, Tomate & Mozzarella,
Rilhrei von Freilandeiern, Bauernspeck, Kése- und Aufschnittvielfalt, gerducherter Lachs an Meerrettich,

Landbutter, Nutella, Bliitenhonig, Marmelade, grofde Brotchentiite, Franzbrétchen.

Saisonale Tageskreationen vom Bufet mit Vegi & Fleischempfehlungen "Kiichenchef-Style".

Sii3es aus unserer Hauskonditorei.

Inklusive frisch gebriihtem Filterkaffee und Bio Schwarztee aus der Kanne.
Mineralwasser, Saft & Sprudel, Softgetrinke und Fruchtsaftschorle.

Alle weiteren Getrinkewiinsche nach Karte.

Pro Person 64,5 | Kids bis 12 Jahre 50%

Brunchtime 3 Stunden

Only Kids Menu

TAGESSUPPCHEN ODER GEMUSESTICKS | mit Krauterdip

BACKSCHNITZELCHEN VOM WIESENHAHNCHEN | Schmandkarotten | Kartoffelpiiree
oder
VEGAN GEBACKENE MEATBALLS | Schmandkarotten | Kartoffelpiiree Y7

BUNTER EIS-TRAUM
bis 12 Jahre € 25,0 p.P.
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Bitte treffen Sie je Gang nur eine Auswahl




Getranke

PAUSCHALEN
Aqua Mineralwasser laut & leise | Softdrinks | Vital Schorlen
Bierspezialititen vom Fass & Flasche
Grauburgunder aus der Pfalz & Siid Afrikanischer Shiraz | Hausempfehlungen

Kaffeespezialitaten | Bio-Tee

MITTAGS
3 Stunden | Alkoholfrei 28,0 €p.P.
3 Stunden 39,0 € p.P.
ABENDS
4 Stunden 48,0 € p.P.
6 Stunden 59,0 €p.P.
8 Stunden 75,0 € p.P.
LONGDRINKS
Bombay Gin | Flasche 0,71 120,0 €
Havanna 3anos | Flasche 0,71 120,0 €
Absolut Vodka | Flasche 0,71 120,0 €
Tanqueray | Flasche 0,71 130,0 €
Hendricks | Flasche 0,71 130,0 €
DIGESTIVS
Sambucca | Flasche 0,71 80,0 €
Helbing | Flasche 0,71 80,0 €
Jagermeister | Flasche 0,71 80,0 €
Ramazzotti | Flasche 0,71 80,0 €




